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FICHA TECNICA
PRODUCTO 03-206 Grancrema de quesos
Condimento a base de quesos fundidos
VIDA UTIL 30 meses a partir de la fecha de produccion
MODALIDADES DE CONSERVAR EN UN LUGAR SECO Y ALEJADO DE
CONSERVACION: FUENTES DE CALOR. Una vez abierto el envase, el producto debe
conservarse en el frigorifico (+4 °C) y consumirse en breve tiempo.

CARACTERISTICAS GENERALES

Ingredientes: Quesos (50 %) (Fontal, Cheddar, Parmigiano Reggiano DOP, Emmental), agua, suero de leche
en polvo, mantequilla, sales de fusion: E450, E452, E331, conservante: E200.

Directiva 2003/89/CE y modificaciones posteriores. — Alérgenos: el producto contiene leche y sus derivados
(lactosa).

El producto no contiene OMG ni ingredientes derivados de OMG, de conformidad con los Reglamentos (CE)
n.° 1829/03 y n.° 1830/03.

Reglamento UE 775/18 — Origen de los quesos: UE

Peso neto 800 g

Envase primario Lata de hojalata - 850 ml
Conforme al Reglamento CE 1935/2004 y sus modificaciones y adiciones
— Reglamento UE 10/2011 Lata [FE40] — Acero

Embalaje secundario Carton [PAP20] — Papel

Paletizacion Unidades por caja: 6 — Cajas por capa: 12 — Capas por palé: 12

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: crema de quesos fundidos, suave y aterciopelada, sin grumos. Sabor:
tipico del buen queso.
Textura: deliciosamente cremosa.

CARACTERISTICAS QUIMICO-FiSICAS
Reg. (CE) 396/2005 - Reg. (UE) 2022/1428 - Reg. (UE) 2023/915 y modificaciones posteriores

pH: 6,4 £0,2

Cloruro de sodio: 0,35 % + 0,3

Vacuidad: < 600 mmHg

Proceso de esterilizacion: ro> 6 min. Cuerpos
extrafios: ausentes

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Reg. (CE) 2073/2005 - Reg. (CE) 1441/2007 y sus modificaciones y adiciones

Producto microbioldgicamente estable: sin variaciones tras incubacion durante 15 dias a 37 °C y durante
7 dias a 55 °C (caracteristicas microbiologicas, fisico-quimicas y organolépticas inalteradas). Producto
esterilizado.
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Valores nutricionales medios por cada 100 g de producto
Reg. (UE) 1169/2011

Energia: 853 kJ / 204 kcal
Grasas: 16 g

- de los cuales acidos grasos
saturados: 5,0 g Hidratos de carbono:
20¢g

- de los cuales azuicares:
1,0 g Proteinas: 13 g
Sal: 042 g

DECLARACIONES DE CONFORMIDAD
RADIACION IONIZANTE
El producto no ha sido irradiado y no contiene ingredientes que hayan sido irradiados segun el

Reglamento (CE) n.° 1999/2 de 22 de febrero de 1999

PESTICIDAS
El producto cumple con la legislacion italiana y europea vigente.

TRANSPORTE
Vehiculos aptos para el transporte segun el Reglamento (CE) n.° 852/2004
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