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FICHA TECNICA
PRODUCTO 99-039 Zumo concentrado de limon
VIDA UTIL 14 meses a partir de la fecha de produccion
MODALIDADES DE CONSERVAR EN UN LUGAR SECO Y ALEJADO DE
CONSERVACION: LA LUZ Y LAS FUENTES DE CALOR. Una vez abierto el envase, el
producto debe conservarse en el frigorifico (+4 °C).

CARACTERISTICAS GENERALES

Ingredientes: zumo de limon a partir de concentrado (99,98 %), conservante: E223 (metabisulfito de sodio).
Directiva 2003/89/CE y modificaciones posteriores. — El producto contiene sulfitos.
El producto no contiene OMG ni ingredientes derivados de OMG segtn los Reglamentos CE 1829/03 y 1830/03.

Envase primario Botella de PET1 de 1000 ml con tapon de rosca

Codigos de reciclaje | Botella [PET1-> Plastico] — Tapon [LDPE4-> Plastico] (97/129/CE)

Capacidad nominal 1000 ml

Embalaje secundario | 6 envases / bandeja

Dimensiones del 26 x 17,6 x 28 (altura) cm

paquete

Peso bruto del paquete | ~ 6,5 kg

Paletizacion Botellas/caja: 6 — Cajas/capa: 19 — Capas/palé: 5

Dimensiones del palé |80 x 120 x 155 (altura) cm

Peso bruto del palé ~ 646 kg

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: liquido turbio Color:
amarillo marfil
Sabor: expresa el caracteristico sabor y aroma afrutado del limén recién exprimido

CARACTERISTICAS QUIMICO-FiSICAS
Reg. (CE) 396/2005 - Reg. (UE) 2022/1428 - Reg. (UE) 2023/915 y modificaciones posteriores.

Indice de refraccion a 20 °C (°Brix): 7-9 Brix
corregido: minimo 8

Acidez total como 4cido citrico monohidratado (%): 4,5-6,5 Acidez total
como acido citrico anhidro (g/1): 45-63

pH: 2,2-2.8

Cenizas: 2,5-6,0 g/kg

Potasio: 940-1930 ppm

Sodio: 30-40 ppm

Acido L-malico: 1,5-4,5 g/kg so,

(mg/kg): 350 max.

Contenido en pulpa (% v/v): 0,5-2,0 méx.
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Reg. (CE) 2073/2005 - Reg. (CE) 1441/2007 y modificaciones posteriores

Producto microbiologicamente estable.

Producto sometido a tratamiento de pasteurizacion Flash Carga
bacteriana mesoéfila: < 10 UFC/1 g

Levaduras y mohos: < 10 UFC/1 g

VALORES NUTRICIONALES MEDIOS POR 100 G DE PRODUCTO
Reg. (UE) 1169/2011

Energia: 104 kJ — 25 kcal
Grasas: 0 g

- de los cuales acidos grasos
saturados: 0 g Hidratos de carbono: 5,8
g

- de los cuales azucares:
1,6 g Proteinas: 0,3 g
Sal: 0,05 g

DECLARACIONES DE CONFORMIDAD

RADIACION IONIZANTE
El producto no ha sido irradiado y no contiene ingredientes que hayan sido irradiados segun el Reglamento (CE) n.°
1999/2 de 22 de febrero de 1999

PESTICIDAS
El producto cumple con la legislacion italiana y europea vigente.

TRANSPORTE
Vehiculos aptos para el transporte segun el Reglamento (CE) n.° 852/2004
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