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Descripción: Bizcochos savoiardi (15 %) empapados en almíbar (30 %) de café, recubiertos de semifreddo (54
%) de mascarpone y espolvoreados con cacao magro en polvo. Producto congelado.
Ingredientes: agua, bizcochos savoiardi 15 % (harina de TRIGO, azúcar, HUEVOS 26 %, gasificantes: E500 - E503,
jarabe de glucosa, sal), azúcar, NATA, LECHE desnatada rehidratada, mezcla de grasas y aceites vegetales (aceite de
coco, manteca de cacao) en proporción variable, mascarpone 6 % (NATA, LECHE, corrector de acidez: E270), jarabe
de glucosa, vino de Marsala, yema de HUEVO 2 %, proteínas de LECHE, café soluble 0,7 %, cacao magro en polvo
0,5 %, harina de TRIGO, almidón de maíz modificado, gelificante: E401. Puede contener SOJA, FRUTOS DE
CÁSCARA, MOSTAZA. Contiene alcohol.

Presente

Crustáceos y derivados
Huevos y derivados - Eggs and derivatives Presente - Presence
Pescado y derivados - Fish and derivatives

Cacahuetes - Peanuts
Soja y derivados - Soya Contaminación cruzada

Leche y derivados - Milk and derivatives Presente - Presence
Frutos secos - Nuts Contaminación cruzada

Semillas de sésamo y derivados - Sesame seeds and derivatives
Apio y derivados - Celery and derivatives

Lupinos y derivados - Lupinos y derivados

Nombre del
producto:
Product Name:

Tiramisú Savoiardo 1100 g
Tiramisú Savoiardo 1100 g

Código del
producto:
Código del

producto:

155

Alérgenos

Cereales que contienen gluten

Mostaza y derivados - Mustard and derivatives Contaminación cruzada
Dióxido de azufre y sulfitos - Sulphur dioxide and sulphites
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Valores nutricionales medios por 100 g
Valores nutricionales medios por 100 g

Energía - Energy 1164 kJ – 278 kcal
Grasas – Fat

- de los cuales saturados
15 g
12 g

Hidratos de carbono - Carbohydrates
- de los cuales azúcares / of which sugar

32 g
25 g

Proteínas - Protein 3,3 g
Sal - Salt 0,1 g

Parámetros cualitativos - Qualitative parameters
Textura - Texture Color - Colour Sabor - Taste

ES – Semifreddo cremoso y
bizcochos de soletilla blandos

ENG – Semifreddo cremoso y
bizcochos de soletilla blandos

IT – Cobertura del típico color marrón del
cacao y semifreddo blanco cremoso

ENG – Cobertura del típico marrón del
cacao y semifreddo blanco crema

IT – Dulce, típico del tiramisú

ENG – Postre, típico del tiramisú

Formas de consumo - Instrucciones de servicio

Antes de consumirlo, sáquelo del congelador y déjelo en la
nevera durante unas 8 horas. No lo vuelva a congelar.
Consérvelo en la nevera y consúmelo en un plazo de 3 días tras
descongelarlo.

Sácalo del congelador y déjalo en la nevera unas 8 horas antes
de consumirlo. No lo vuelvas a congelar. Guárdalo en la nevera
y consúmelo en un plazo de 3 días tras descongelarlo.

Parámetros microbiológicos - Microbiological Parameters

Parámetro Valor límite

Enterobacteriaceae < 100 UFC/g

Salmonella spp. Ausencia/25 g

Listeria monocytogenes Ausencia/25 g

Modo de conservación - Almacenamiento
Congelador
Congelador

Temperatura
Temperatura Vida útil

****/*** (-18 °C / 0 °F) 18 MESES / MONTHS

En el
del hielo/En el

congelador
(-3 °C / 26 °F) 3 DÍAS / DAYS
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Envase primario – Primary Packaging

Bandeja de PET marrón con tapa de PET
transparente.

Marrón PET Bandeja con
tapa de PET transparente.

Peso neto

1100 g

Peso bruto

1184 g
Dimensiones

37 x 14,5 x 6 cm

Embalaje secundario

Peso neto Peso bruto
Peso
bruto

Porciones
Porciones por

paquete

Dimensione
s Código EAN

1100 g 1331 g 11 38,5 x 16 x 8 cm 8033120551550

Paletización

Dimensiones del palé Placa por capa Capas totales
Total layers

Másteres totales Altura del
palé

80 x 120 cm 15 21 315 183 cm


