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FICHA TECNICA
PRODUCTO 01-039 «Il Bebé» - Pomo confite
Denominacion comercial Tomates cherry pelados semisecos en aceite
VIDA UTIL 36 meses desde la fecha de produccion
VIDA UTIL RESIDUAL MINIMA > 24 meses
MODALIDAD DE CONSERVAR EN LUGAR SECO Y ALEJADO DE
CONSERVACION: FUENTES DE CALOR. Una vez abierto el envase, el producto debe
conservarse en el frigorifico (+4 °C) y consumirse en poco tiempo.

CARACTERISTICAS GENERALES DEL PRODUCTO

Ingredientes: Tomates (65 %), aceite de girasol, azucar, sal, ajo en polvo, corrector de acidez: E270, albahaca.
Dir. 2003/89/CE y ss.mm.ii. - El producto no contiene alérgenos. Reg. UE

828/2014 - Sin gluten.

El producto no contiene OGM ni ingredientes derivados de OGM segun los Reglamentos CE 1829/03 y
1830/03.

Reglamento 775/18/CE — Origen de los tomates: ITALIA

Envase primario ISO Lata de hojalata - 850 ml - @: 99 mm - h: 118 mm
Peso bruto 860 g

Peso neto 770 g

Peso escurrido 500 g

Peso bruto Thermopack | 5,3 kg

Dimensiones del 205 x 308 x 120 h (mm)

Thermopack

Paletizacion unidades/thermopack: 6 — thermopacks/capa: 12 - capas/palé: 12
Palé Epal 80x 120 x 164 h (cm)

EAN Pieza 802391001039 8

EAN Carton (01) 0 8023910 01039 8 (15) AAMMGG (10) Lote

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS DEL PRODUCTO

Aspecto: tomates cherry enteros, maduros, pelados de forma regular y parcialmente
secos. Color: rojo.

Sabor: tipico del buen tomate, con ligeras notas de albahaca. Textura:
decididamente suave.

CARACTERISTICAS QUIMICO-FISICAS DEL PRODUCTO

pH: 4,1 £0,2

Proceso de pasteurizacion: g7o> 38 min.

Pesticidas: dentro de los limites establecidos por la normativa
comunitaria. Metales pesados: dentro de los limites establecidos por
la normativa comunitaria. Cuerpos extrafios: ausentes.
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS DEL PRODUCTO

Producto microbiologicamente estable: sin variaciones tras una incubacion de 15 dias a 32 °C (caracteristicas
microbiologicas, quimico-fisicas y organolépticas inalteradas).

Carga bacteriana meso6fila: < 10 UFC/1 g

Coliformes: ausentes

Salmonella: ausente en 25 g

Esporas de anaerobios sporogenos: <3 MPN/1 g

Listeria monocytogenes: ausente

Estafilococos coagulasa: ausente

VALORES NUTRICIONALES MEDIOS POR 100 G DE PRODUCTO ESCURRIDO

Energia: 225 kJ / 54 kcal
Grasas: 1,9 g

- de las cuales acidos grasos
saturados: 0,3 g Hidratos de carbono:
8,0¢g

- de los cuales
azlcares: 6,5 g Proteinas: 1,2

g
Sal: 1,6 g
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