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PRODUCTO 06-012 Arroz Carnaroli
El arroz es sano, auténtico y comercial. Se trata de un arroz típico 
producido en Italia y procedente de la planta Oryza Sativa, de la 
variedad del grupo Carnaroli.
El arroz en grano o materia prima, a su llegada a la planta, se 
inspecciona inmediatamente y se comprueba su rendimiento, su 
humedad efectiva y el porcentaje de granos defectuosos. Tras estos 
controles, si el producto cumple con los requisitos, se almacena en 
silos específicos. De acuerdo con un plan de muestreo interno, se 
realizan análisis relativos a pesticidas y metales pesados. 
Posteriormente, el arroz en grano se descascarilla y se blanquea con 
máquinas específicas, para luego ser limpiado de posibles cuerpos
y enviado a los silos de almacenamiento. El producto acabado es de 
color blanco y está listo para cocerse en 17-18 minutos. Es una de 
las variedades más indicadas para la preparación de
risottos.

VIDA ÚTIL 24 meses a partir de la fecha de producción

MODALIDADES DE 
CONSERVACIÓN:

CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO,
ALEJADO DE FUENTES DE CALOR. El producto, una vez
abierto el envase, debe conservarse en lugares secos y limpios y
consumirse en breve tiempo.

CARACTERÍSTICAS GENERALES
Ingredientes: Arroz (Oryza Sativa) variedad Carnaroli. 
Origen del arroz (Reg. UE 775/2018): Italia
Directiva 2003/89/CE: el producto NO contiene alérgenos.
El producto no contiene OMG ni ingredientes derivados de OMG según los Reglamentos CE 1829/03 y 
1830/03.
Envase primario
Conforme al Reg. CE 1935/2004 y al Reg. CE 10/2011

Bolsa al vacío de polietileno de 1 kg, no vendible por separado

Envase secundario
Unidad de venta – Peso neto

Film térmico con bandeja de 
cartón – 10 kg (1000 g x 10)

Paletización Cajas / Capa: 14 – Cajas / Palé: 84

FICHA TÉCNICA
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CARACTERÍSTICAS QUÍMICO-FÍSICAS
Reglamento (CE) n.º 396/2005 - Reglamento (UE) n.º 2022/1428 - Reglamento (UE) n.º 2023/915 y sus modificaciones y adiciones

Humedad: Máx. 14,5 %
Granos rotos: Máx. 5 %
Granos con manchas blancas: 
Máx. 2,5 % Granos con 
manchas pardas: Máx. 1 % 
Granos con rayas rojas: Máx. 1 
% Impurezas varietales: Máx. 5 
%
Fitofármacos: dentro de los límites establecidos por los Reglamentos 
Comunitarios. Metales pesados: dentro de los límites establecidos por los 
Reglamentos Comunitarios.

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS
Reg. (CE) 2073/2005 - Reg. (CE) 1441/2007 y modificaciones posteriores

CBT: < 100 000 UFC/g
Enterobacteriaceae: < 10 000 UFC/g
B. Cereus: <100 UFC/g E. coli: 
<100 UFC/g
Mohos y levaduras: < 1000 UFC/g

VALORES NUTRICIONALES MEDIOS POR 100 g
Energía: 1485 kJ / 350 kcal
Grasas: 0,6 g

- de los cuales, ácidos grasos 
saturados: 0,1 g Hidratos de carbono: 78 
g

- de los cuales azúcares: 
0,3 g Fibra: 1,4 g
Proteínas: 7,4 g
Sal: 0 g

DECLARACIONES DE CONFORMIDAD

RADIACIÓN IONIZANTE
El producto no ha sido irradiado y no contiene ingredientes que hayan sido irradiados según el Reglamento (CE) 
n.º 1999/2 de 22 de febrero de 1999

PESTICIDAS
El producto cumple con la legislación italiana y europea vigente.

TRANSPORTE
Vehículos aptos para el transporte según el Reglamento (CE) n.º 852/2004


