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CQDIGO: / Nombre: / Nome: Girissini rist. Torinesi “ll Buon Forno” 10 | Peso neto por unidad:
CODIGO : 1598 | pz | Peso liquido por

unidade: 240 g

o]
)

o —

DESCRIPCION: /| DESCRICAO: Palitos de pan estirado como en la antigua tradicién de Turin, crujiente y sabroso.

Estan empaquetados en un sobre impreso. / Palitos de pdo esticado como na antiga tradigado de Turim, crocante e
saborosa. Sdo embalados em um envelope impresso.

INGREDIENTES:/ INGREDIENTES: Harina de trigo, aceite de girasol (5%), levadura, sal, harina de cebada malteada,
dextrosa. / Farinha de trigo, 6leo de girassol (6%), levedeura, sal, farinha de cevada maltada, dextrose.

DENOMINACION DEL ALIMENTO: / DENOMINAGAO DE GENERO ALIMENTICIO: PALITOS DE PAN CON ACEITE DE
GIRASOL / PALITOS DE PAO COM OLEO DE GIRASSOL

INFORMACION SOBRE OGM Y ALERGENOS: / INFORMACAO SOBRE OGM E ALERGENIOS: no contiene
organismos genéticamente modificados; contiene gluten; Puede contener trazas de sésamo. / ndo contém organismos
genéticamente modificados; contém gluten; Pode conter residuos de sésamo.

USO PREVISTO: / UTILIZAGAO PRETENDIDA: productos listos para disfrutar en cualquier momento del dia y ideal
como acompafiamiento de las comidas principales. Los Torinesi “ll Buon Forno” son de facil digestién y son adecuados
para todos los segmentos de la poblacién, con la excepcién de personas intolerantes al gluten. / produtos prontos para
ser apreciado a qualquer hora do dia e ideal como acompanhamento de refei¢bes principais. Os Torinesi “ll Buon Forno”
séo facilmente digeriveis e sdo adequados para todos os segmentos da populagdo, com excegdo de pessoas com
intolerancia ao gluten.

PAQUETE/ EMBALAGEM

PAQUETE de 240g/ EMBALAGEM da 2409
Material de las bolsitas: / Material das saquinhas: Plastico PP 15um + PP 15um / Plastico PP 15um + PP 15um
Material de la bolsa: / Material do saco: Plastico PP 35um / Plastico PP 35um

/on
pp  RECOGIDA INDEPENDIENTE DE RESIDUOS: PLASTICO / COLETA SEPARADA DE RESIDUOS: PLASTICO
dimensiones (cm): / dimensées (cm): delante / frente 21 altura / altura 28 profundidad /

profundidade 6,5
peso bruto (g) / peso bruto (g): 274

CAJA de 10 PAQUETES / CAIXA de 10 EMBALAGENS
Material: / Material: Cartén: TSclT/262/C / Papeldo: TSclT/262/C

&
PAP RECOGIDA INDEPENDIENTE DE RESIDUOS: PAPEL / COLETA SEPARADA DE RESIDUOS: PAPEL
cod. ITF-14:/ cod. ITF-14 CODE: 08009280015980

dimensiones (cm): / dimensées (cm): base /base 40 x 30 altura / altura 30
peso bruto (Kg) / peso bruto (Kg): 3,2

PALLETTIZACION / PALETIZAGAO
Europaletas EPAL 80 x120 de 7 plantas de 8 cajas para un total de 56 cajas / Europaletes EPAL 80 x120 de 7
andares de 8 caixas para um total de 56 caixas

Altura paleta. / Altura palete: 225 cm (incluyendo la plataforma) / (incluindo plataforma)

ALMACENAMENTO Y FECHA DE DURACION MINIMA: / CONSERVAGAO E DATA DE DURABILIDADE MINIMA:
Los envases deben ser almacenados en un lugar seco a una temperatura no superior a 30°C, lejos de fuentes de luz
intensa. En estas condiciones, el producto sigue siendo de buena calidad durante al menos 240 dias. El plazo residual a
la entrega residuales al menos 180 dias. / as embalagens devem ser armazenadas em local seco, a uma temperatura
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nao superior a 30°C, longe de fontes de luz intensa. Nestas condigbes, o produto continua a ser de boa qualidade de
pelo menos 240 dias. O termo de entrega residual é pelo menos 180 dias.

La fecha en la que se recomienda consumir el producto se indica en la parte posterior del sobre y en la etiqueta de la
caja. / A data em que recomenda-se consumir o produto é indicado na parte de tras do envelope e na etiqueta da caixa.

Cdédigo Arancelario: / Cédigo Pautal:

19059080

INFORMACION NUTRICIONAL (valores medios por 100g di producto) / DECLARAGAO NUTRICIONAL (valores
médios por 100g di produto)

Valor energético: / Energia: de los quales Azucares / dos quais Agucares:
1741kJ - 413kcal 3,59

Grasas: / Lipidos: 8,5¢ Fibras Alimentaria: / Fibra: 49

de los quales Acidos grasos saturados: / dos quais | proteinas: / proteinas: 10g

Acidos gordos saturados: 0,89

Hidratos de carbono / Hidratos de carbono: 729 | Sal:/ Sal: 2,39

CARACTERISTICAS FiSICAS /| CARACTERISTICAS FISICAS

Humedad / Humidade

| 4% MAX |

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS / CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

CBT 30°C/ CBT 30°C:

MAX 10000ufc/g Esporas de anaerobios reductores de sulfito: / Esporos de Anaerobios

Redutores de Sulfito.:  MAX 10ufc/g

Moho: / mofos:

MAX 100ufc/g E. Coli: / E. Coli: MAX 10ufc/g

Levaduras: / leveduras:

MAX 100ufc/g | Salmonella spp.: / Salmonella spp.: Absent/25g

Esporas de Bacillus Cereus: / Esporos de Bacillus cereus

spores:  MAX 100ufc/g

Metales pesados /
Metais pesados

de conformidad con la legislacién vigente (Reglamento UE 915/2023, de 25 de
abril de 2023, y sucesivas modificaciones y adiciones) / em conformidade com as
leis em vigor (Reg. UE 915/2023 de 25.04.2023 e alteracbes e integracbes
subsequentes)

Residuos de pesticidas
| Residuos de
pesticidas

de conformidad con la legislacion vigente (Reglamento (CE) n.° 396/2005, de 23
de febrero de 2005, y Decreto Ministerial de 27 de agosto de 2004, sucesivas
modificaciones y adiciones) / em conformidade com as leis em vigor (Reg. CE
396/2005 de 23/02/2005 e D.M. 27/08/2004 e seguintes alteragbes e integracées)

Micotoxinas /
Micotoxinas

de conformidad con la legislaciéon vigente (Reglamento UE 915/2023, de 25 de
abril de 2023, y sucesivas modificaciones y adiciones) / em conformidade com as
leis em vigor (Reg. UE 915/2023 de 25.04.2023 e alteragbes e integragbes
subsequentes)

Radiaciones ionizantes
| Radiagdo ionizante

no sometido a tratamiento con radiaciones ionizantes / ndo submetido a

tratamento com radiagéo ionizante

Cuerpos extranos /
Corpos Estranhos

De conformidad con el Reglamento 852/2004, de 29/04/2004, segun MAN
HACCP: Ausentes o con cuerpos metalicos dentro de los limites: 2 mm Fe / 3 mm
no Fe / 3 mm AC. / Nos termos do Regulamento 852/2004 de 29/04/2004, de
acordo com o MAN HACCP: Ausentes ou para corpos metalicos dentro dos

limites: 2 mmFe /3 mm ndo FE/ 3 mm AC
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