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FICHA TECNICA

PRODUCTO 04-008 CONCENTRADO DOBLE DE TOMATE (28-30 %)

VIDA UTIL 36 meses desde la fecha de produccion
MODALIDAD DE CONSERVAR EN LUGAR SECO Y ALEJADO DE FUENTES DE
CONSERVACION:

CALOR. Una vez abierto el envase, el producto debe conservarse en el frigorifico
(+4 °C) y consumirse en poco tiempo.

CARACTERISTICAS GENERALES

Ingredientes: tomate (99 %), sal.

Elaborado a partir de zumo de tomate (Solanum lycopersicum), tamizado y concentrado mediante la
eliminacion del agua por evaporacion.

Directiva CE 2003/89 - CE 2006/142 y ss.mm.ii. - El producto no contiene alérgenos Reg. UE
828/2014 - Sin gluten.

El producto no contiene OMG segun los Reglamentos CE 1829/03 y 1830/03.

Origen del ingrediente principal| Tomate: UE-no UE

Reglamento 775/2018

Envase primario Lata de hojalata conforme al Reglamento CE 1935/04 — 10/11 y
Volumen hasta el borde modificaciones posteriores. 780 ml

Cantidad nominal 800 g

Paletizacion Unidades/caja: 12 — Cajas/capa: 6 — Cajas/palé: 72

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Color: rojo vivo.

Sabor y aroma: tipico del tomate fresco, sin regusto amargo ni quemado.

Aspecto y consistencia: puré pastoso, homogéneo, sin separacion de fases, sin impurezas ni materiales
extrafios de ningun tipo.

CARACTERISTICAS QUIMICAS Y FISICAS
Reg. (CE) 396/2005 - Reg. (UE) 2022/1428 - Reg. (UE) 2023/915 y ss.mm.ii.

pH: <445

NaCl (%): 1,0 % + 0,2

Solidos solubles totales: > 28 (RFM 81 a 20 °C)

Acidez total: 1,4-2,6 % (como acido citrico monohidratado) Relacion
de azucares: > 42 %

Relacion acida: > 7 % Color

a/b (Gardner): > 2,00

Consistencia: 6-9 cm (Bostwick 20 °C, 12,5 Bx, 30 s)

°Brix: > 28

Vacio: < 600 mmHg
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Reg. (CE) 2073/2005 - Reg. (CE) 1441/2007 y ss.mm.ii.

Producto microbioloégicamente estable: sin variaciones tras 15 dias de incubacion a 32 °C (caracteristicas
microbiologicas, quimico-fisicas y organolépticas inalteradas).

Carga bacteriana mesoéfila: < 10 UFC/1 g

Bacterias lacticas mesofilas: < 10 UFC/1 g

Estafilococos coagulasa: ausentes Enterococos: <

10 UFC/1 g

Mohos: ausentes

Valores nutricionales medios por 100 g.
Reg. (UE) 1169/2011

Energia: 423 kJ / 100 kcal
Grasas: <0,5 g

- de los cuales acidos grasos
saturados: < 0,1 g Hidratos de carbono: 16
g

- de los cuales
azucares: 13 g Proteinas: 4,9

g
Sal: 1,15 g

DECLARACIONES DE CONFORMIDAD

RADIAciones IONIZANTES
El producto no ha sido irradiado y no contiene ingredientes que hayan sido irradiados segin el Reglamento
1999/2/CE del 22 de febrero de 1999.

PESTICIDAS
El producto cumple con la legislacion italiana y europea vigente.

TRANSPORTE
Vehiculos aptos para el transporte segtin el Reglamento CE 852/2004.
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