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FICHA TECNICA
Producto Preparado para caldo - Granulado
Codigo / Denominacion 02-002 / Preparado para caldo y condimento a base
comercial de extracto de carne de vacuno (8 %)
VIDA UTIL 36 meses a partir de la fecha de produccion
MODALIDADES DE CONSERVAR EN UN LUGAR SECO Y ALEJADO DE FUENTES DE
CONSERVACION: CALOR — UNA VEZ ABIERTO, CONSERVAR EN LAS MISMAS
CONDICIONES.

CARACTERISTICAS GENERALES

Ingredientes: sal, potenciador del sabor: E621, lactosa (leche), extracto de carne de vacuno (8 %), extracto de
levadura (extracto de levadura, sal), verduras deshidratadas en proporcion variable (3,5 %) (cebolla, apio, ajo,
hinojo), aromas, preparacion a base de aceite de palma (leche), fibras vegetales, colorante: E150a, especias,
antiaglomerante: ES51.

Directiva 2003/89/CE y modificaciones posteriores — Alérgenos: El producto contiene leche

(lactosa), apio. Reglamento (UE) 828/2014 - Sin gluten

El producto no contiene OMG ni ingredientes derivados de OMG, segun lo establecido en los Reglamentos (CE)
n.° 1829/03 y n.° 1830/03 (en cualquier caso, si estuvieran presentes, no superarian el umbral de contaminacion
accidental y técnicamente inevitable del 0,9 %).

No contiene sustancias ionizadas ni irradiadas.

Rendimiento recomendado: 20 g/litro (agua caliente).

Peso neto 700 g

Envase primario Bote de polietileno para uso alimentario / 1050 ml
Conforme al Reglamento CE 1935/2004 — Reglamento UE 10/2011 y
modificaciones posteriores. Bote [HDPE2 — Plastico] — Tapa [LDPE4 —

Plastico]
Embalaje secundario Caja de carton [PAP20 — Papel]
Paletizacion Tarro/caja: 6 — Cajas/capa: 11 — Capas/palé: 8

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: preparado granulado. Color:

marron claro

Olor - Sabor: aroma intenso, sabor pleno y equilibrado.

Instrucciones de uso: diluir 20 g de producto en 1 litro de agua caliente.

CARACTERISTICAS QUIMICO-FISICAS
Reg. (CE) 396/2005 - Reg. (UE) 2022/1428 - Reg. (UE) 2023/915 y modificaciones posteriores.

Humedad: 1 % max.

Residuo insoluble: 0,04 %

Cuerpos extrafios: ausentes

pH de la solucion acuosa al 5 %: 6,10
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Reg. (CE) 2073/2005 - Reg. (CE) 1441/2007 y modificaciones posteriores

Microorganismos patdgenos: dentro de los estandares de seguridad higiénico-sanitaria y dentro de los limites
permitidos por la normativa vigente.

Carga bacteriana meséfila: < 10°'UFC/1 g
Coliformes: ausentes

Esporas de anaerobios esporulantes: <3 MPN/1 g
Listeria monocytogenes: ausente Estafilococos
coagulasa-positivos: ausentes

VALORES NUTRICIONALES MEDIOS POR CADA 100 G DE PRODUCTO
Reg. (UE) 1169/2011

Energia: 459 kJ / 109 kcal

Grasas: 09 g
- de los cuales acidos grasos

saturados: 0,3 g Hidratos de carbono: 19 g
- de los cuales azucares:

16 gFibra: 1,2 g

Proteinas: 59 g

Sal: 51 ¢g

DECLARACIONES DE CONFORMIDAD ADICIONALES

RADIACION IONIZANTE
El producto no ha sido irradiado y no contiene ingredientes que hayan sido irradiados segin el Reglamento
(CE) n.° 1999/2 de 22 de febrero de 1999

TRANSPORTE
Vehiculos aptos para el transporte segun el Reglamento (CE) n.° 852/2004
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